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MILAGRO - NAVARRA

NAVARRA

Denominacion de Origen
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NUESTRA FINCA DOMINIO DE VEGA LINDE SE ELEVA EN UN PARAJE HISTORICO DEL VALLE
ALTO DEL RTO EBRO, PROTEGIDO POR I.OS PIRINEOS Y LOS MONTES YERGA Y MONCAYO.
160 HECTAREAS DE VINEDO DE UN TERROIR SIN IGUAL, DELIMITADO (LINDE) POR LA
CANADA REATL Y UN ESPECTACULAR MIRADOR A LA VEGA DE L.OS RTOS ARGA Y ARAGON Y
CON UNA CLARA INFLUENGIA DEL CLIMA CONTINENTATL, IDEAL PARA EL CULTIVO DE LA VID.
ESTE VINO EXPRESA EL CARACTER UNICO DE ESTE DOMINTIO SINGULAR.
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UN FLECHAZO FUE EL CAUSANTE DE QUE LA FAMILIA VIVANGO ADQUIRIERA
EN 2003 EN LA LOCALIDAD DE MILAGRO UNA FINCA Y VINA, QUE YA DESDE
TIEMPOS ANCESTRALES FUE, Y SIGUE SIENDO, UN LUGAR ESPECIAL.

SU PASION POR LA CULTURA DEL VINO Y UN EXPERTISE AVALADO POR 100

ANOS DE HISTORIA LLEVARON A LA FAMILIA VIVANGCO A VER EN ESTE

ENCLAVE UNA GRAN OPORTUNIDAD.

DE TRANSFORMAR UN VINEDO DE ALTOS RENDIMIENTOS DE PRODUCGGCION DE
CULTIVO ESTANDAR EN OTRO MAS EQUILIBRADO, CON CULTIVO ECOLOGICO Y
MAXIMO COMPROMISO CON EL MEDIO AMBIENTE. PARA OBRAR EL MILAGRO

DE QUE EL VINO SEPA VERDADERAMENTE A LA TTERRA DONDE ESTA
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NUESTRO OBJETIVO ES INTEGRAR EN EL VINEDO
LAS VARIEDADES HISTORICAS DE NAVARRA
PARA LOGRAR UN ESTILO DE VINO FLUIDO Y
ELEGANTE; PENSADO PARA DISFRUTAR.

COMO PARTE DE ESTE PROYECTO SE HAN
RE-INJERTADO 7 HECTAREAS DE GARNACHA
TINTA Y 2 DE GARNACHA BLANCA Y ESTAMOS
COLABORANDO EN UN PROYECTO CGON EVENA
(ESTACION DE VITICULTURA Y ENOLOGIA DE
NAVARRA).

Er. PROYECTO, CEPAS SINGULARES NAVARRA,
TIENE COMO FIN RECOPILAR LAS CEPAS DE LAS
COMARCAS VITICOLAS DE NAVARRA Y
CONSERVARLAS CUIDADOSAMENTE PARA SU
POSIBLE DISTRIBUGION.

A ESTO ALGUNOS LO LLAMARIAN OBJETIVO.
NOSOTROS PREFERIMOS LLAMARLO SUENO,
PORQUE EMOCIONARA MUGCHO MAS, CGUANDO SE
CONVIERTA EN REALIDAD.




NUESTRO COMPROMISO VITICOTL.A SE BASA EN UNA VINIFICACION LO MAS RESPETUOSA POSI-
BLE CON LA UVA PARA TRANSMITIR LAS CARACTERISTICAS DE NUESTRO VINO DESDE LA
ECOLOGIA. PARA ELLO CONTAMOS CON 160 HA DE VINEDO ECOLOGICO DONDE NO USAMOS
HERBICIDAS, NI PRODUCTOS QUIMICOS DE SINTESIS, NI INSECTICIDAS EN TODA NUESTRA
ACTIVIDAD VITICOLA Y SOLAMENTE UTILIZAMOS LEVADURAS PROPIAS DE LA FINCA.

ADEMAS, TODA LA ENERGTA QUE UTILIZAMOS EN TODOS NUESTROS PROCESOS PROCEDE EN
STU 100% DE FUENTES RENOVABLES.
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DoMINTIO VEGA LINDE ES EL RESULTADO DE NUESTRA OBSESION POR
QUE EL VINO SEPA VERDADERAMENTE A LA TTERRA Y EL ENTORNO DEL VINEDO.
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-CHARDONNAY -

VARIEDADES
Chardonnay. Variedad de origen francés, el Chardonnay se introdujo dentro de la
cultura del vino Navarra en la década de los 80, cultivandose en la actualidad mas de
500 hectareas en todo el territorio. Asentada desde entonces, es una variedad
perfectamente adaptada a nuestra finca, donde cultivamos en ecolégico 13,5 ha.
dentro de la parcela El Montecillo.

LA ELABORACION
Tras una breve maceracion en frio (entre 2-4 horas), el mosto lagrima se fermenta en
pequefios depdsitos de acero inoxidable a una temperatura controlada (12-15 °C)
para conservar toda la expresién varietal.

CRIANZA
Los vinos obtenidos permanecen en contacto con sus lias en deposito durante 4
meses para preservar los aromas varietales y dotarlos de mayor armonia y untuosidad
en boca.

NOTA DE CATA
El chardonnay destaca por su frutalidad, con sus notas a frutas tropicales y su
intensa sapidez. Un vino fresco y floral, cercano al terruiio e ideal como aperitivo y
acompafiando a todo tipo de platos de la cocina mediterranea.

Temperaturas de servicio: 8 grados
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-ROSADO -

VARIEDADES
Garnacha. Si hablaramos de una zona espafiola que promovié y promueve el rosado
de calidad ésa es Navarra. Sus peculiares caracteristicas climaticas y la presencia de
la variedad Garnacha con su gran potencial aromatico para este tipo de vinos,
ofrecian cualidades suficientes para desarrollar este tipo de producto.

LA ELABORACION
Tras una breve maceracion en frio (entre 2-4 horas), el mosto lagrima se fermenta en
pequefios depositos de acero inoxidable a una temperatura controlada (12-15 °C)
para conservar toda la expresion varietal.

CRIANZA
Los vinos obtenidos permanecen en contacto con sus lias en depdsito durante 4
meses para preservar los aromas varietales y dotarlos de mayor armonia y untuosidad
en boca.

NOTA DE CATA
El rosado destaca por su frutalidad, con notas frescas y directas. Un vino delicado y
floral, cercano al terrufio e ideal como aperitivo y acompanando a todo tipo de platos
de la cocina mediterrénea.

Temperaturas de servicio: 10 grados

garnacha tinta

Castillazo
7 Hectéreas
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+GARNACGCHA -

VARIEDADES
Garnacha. Variedad de origen espafiol y que fue la uva con mas extension de cultivo en el
territorio nacional a principios de siglo, la Garnacha llegé a Navarra desde Aragon donde
se desarrollo y adapto perfectamente convirtiéndose en la década de los 70 en la varie-
dad con mas superficie de cultivo. Desde entonces, fue minusvalorada y perdio terreno
frente al resto de uvas foraneas hasta quedar en un segundo plano. Desde Dominio Vega
Linde nuestro objetivo desde el inicio ha sido su recuperacion y desarrollo en nuestra
finca. En 2009 reinjertamos toda la parcela El Castillazo para un total de 7 hectareas. Y
en 2019 se plantaron otras 10 hectareas en la zona mas al sur. El objetivo es que esta
variedad sea la uva tinta con mayor superficie de todo nuestro vifiedo. La parcela El
Castillazo se cultiva en su totalidad en ecolégico.

LA ELABORACION
Cada variedad se elabora por separado. Tras una breve maceracion en frio (entre 6-8
horas) y un suave estrujado, el mosto se encuba en depdsitos de acero inoxidable donde
fermenta y macera en contacto con los hollejos a una temperatura maxima controlada de
28 °C,recibiendo ligeros remontados durante 20 dias.

CRIANZA
Parte de los vinos obtenidos permanecen en contacto con sus lias en depdsito durante 6
meses preservando los aromas varietales y dotandolos de mayor untuosidad en boca. Por
otro lado, la otra parte de los vinos obtenidos permanece en barricas de roble francés y
americano durante 6 meses para adquirir mayor complejidad y elegancia en boca.

NOTA DE CATA
Aromas frescos e intensos a frutos rojos, notas especiadas y minerales. En boca se
muestra fresco y goloso, con un paso de boca elegante, persistente y muy equilibrado.
Ideal como aperitivo y acompafiando a todo tipo de platos de la cocina mediterranea.

Temperaturas de servicio: 16 grados

-GARNACGCHA -

VINEDO PLANTADO EN 1988
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garnacha tinta
Castillazo
7 Hectdreas
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- TEMPRANILLO -

VARIEDADES
Tempranillo. Variedad cuyo origen se establece en la parte alta del valle del Ebro, el
Tempranillo es la uva que con mayor profundidad se ha desarrollado en la zona de
Navarra en las ultimas décadas. Variedad compleja en su cultivo en zonas mas
calidas como la nuestra, trabajamos con ella en las zonas mas altas y mas pobres de
todo el vifedo a fin de preservar al maximo su frescura. Actualmente contamos con
dos parcelas con un total de 22 ha. de Tempranillo cultivadas en su totalidad en
ecologico.

LA ELABORACION
Cada variedad se elabora por separado. Tras una breve maceracion en frio (entre 6-8
horas) y un suave estrujado, el mosto se encuba en depositos de acero inoxidable
donde fermenta y macera en contacto con los hollejos a una temperatura maxima
controlada de 28 °C, recibiendo ligeros remontados durante 20 dias.

CRIANZA
Parte de los vinos obtenidos permanecen en contacto con sus lias en deposito durante 6
meses preservando los aromas varietales y dotandolos de mayor untuosidad en boca. Por
otro lado, la otra parte de los vinos obtenidos permanece en barricas de roble francés y
americano durante 6 meses para adquirir mayor complejidad y elegancia en boca.

NOTA DE CATA
Aromas frescos e intensos a frutos rojos y negros, con notas minerales y balsamicos.
En boca se muestra fresco y goloso, con un paso de boca elegante, fresco y muy
equilibrado. Ideal como aperitivo y acompafiando a todo tipo de platos de la cocina
mediterranea.

Temperaturas de servicio: 16 grados

-TEMPRANILLO -

VINEDO PLANTADO EN 1988
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tempranillo joven
10 Hectéreas

labayen tempranillo
12 Hectireas



MILAGRO - NAVARRA

Ctra. Nacional 87-13 km 4. 31320 Milagro, Navarra, Espana.



