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Navarra
Bodegas Vega 

Linde

España
Nuestra Finca Dominio de Vega Linde se eleva en un paraje histórico del valle 

alto del Río Ebro, protegido por los Pirineos y los Montes Yerga y Moncayo.

160 hectáreas de viñedo de un terroir sin igual, delimitado (linde) por la 

cañada real y un espectacular mirador a la vega de los ríos Arga y Aragón y 

con una clara influencia del clima continental, ideal para el cultivo de la vid.

Este vino expresa el carácter único de este dominio singular.

Un paraje singular en el N�te de España



Un flechazo fue el causante de que la familia Vivanco adquiriera 

en 2003 en la localidad de Milagro una finca y viña, que ya desde 

tiempos ancestrales fue, y sigue siendo, un lugar especial.

Su pasión por la cultura del vino y un expertise avalado por 100 

años de historia llevaron a la familia Vivanco a ver en este 

enclave una gran oportunidad.

Un lugar d�de el vino es el �igen de todo

de transformar un viñedo de altos rendimientos de producción de 

cultivo estándar en otro más equilibrado, con cultivo ecológico y 

máximo compromiso con el medio ambiente. Para obrar el milagro 

de que el vino sepa verdaderamente a la tierra donde está 

Una op�tunidad



Año de plantación:  
1988

merlot joven  
10 Hectáreas

merlot viejo  
12 Hectáreas

tempranillo joven  
10 Hectáreas

garnacha blanca  
Corral  
2 Hectáreas

garnacha  tinta  
Castillazo  
7 Hectáreas

labayen  tempranillo  
12 Hectáreas

chardonnay  
13,5 Hectáreas

cabernet  
labayen cabernet 
12 Hectáreas

Paños de Usuriz 
10 Hectáreas

Escalada 
10 Hectáreas

Corral 
10 Hectáreas

Ladera 
7 Hectáreas

Paños del Soto 
10 Hectáreas

moscatel 
2 Hectáreas
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Nuestro objetivo es integrar en el viñedo 

las variedades históricas de Navarra 

para lograr un estilo de vino fluido y 

elegante; pensado para disfrutar.

Como parte de este proyecto se han 

re-injertado 7 hectáreas de garnacha 

tinta y 2 de garnacha blanca y estamos 

colaborando en un proyecto con EVENA 

(Estación de Viticultura y Enología de 

Navarra).

El proyecto, Cepas Singulares Navarra, 

tiene como fin recopilar las cepas de las 

comarcas vitícolas de Navarra y 

conservarlas cuidadosamente para su 

posible distribución.

A esto algunos lo llamarían objetivo. 

Nosotros preferimos llamarlo sueño, 

porque emocionará mucho más, cuando se 

convierta en realidad.

El viñedo



Nuestro compromiso vitícola se basa en una vinificación lo más respetuosa posi-

ble con la uva para transmitir las características de nuestro vino desde la 

ecología. Para ello contamos con 160 ha de viñedo ecológico donde no usamos 

herbicidas, ni productos químicos de síntesis, ni insecticidas en toda nuestra 

actividad vitícola y solamente utilizamos levaduras propias de la Finca. 

Además, toda la energía que utilizamos en todos nuestros procesos procede en 

su 100% de fuentes renovables.

Viticultura  s�tenible



L� Vin�
Dominio Vega Linde es el resultado de nuestra obsesión por

que el vino sepa verdaderamente a la tierra y el entorno del viñedo.



·  C H A R D O N N A Y  ·

VARIEDADES
Chardonnay. Variedad de origen francés, el Chardonnay se introdujo dentro de la 

cultura del vino Navarra en la década de los 80, cultivándose en la actualidad más de 
500 hectáreas en todo el territorio. Asentada desde entonces, es una variedad 

perfectamente adaptada a nuestra finca, donde cultivamos en ecológico 13,5 ha. 
dentro de la parcela El Montecil lo. 

LA ELABORACIÓN
Tras una breve maceración en frío (entre 2-4 horas) , el mosto lágrima se fermenta en 

pequeños depósitos de acero inoxidable a una temperatura controlada (12-15 ºC) 
para conservar toda la expresión varietal.

CRIANZA
Los vinos obtenidos permanecen en contacto con sus l ías en depósito durante 4 

meses para preservar los aromas varietales y dotarlos de mayor armonía y untuosidad 
en boca.

NOTA DE CATA 
El chardonnay destaca por su frutalidad, con sus notas a frutas tropicales y su 

intensa sapidez.  Un vino fresco y floral, cercano al terruño e ideal como aperitivo y 
acompañando a todo tipo de platos de la cocina mediterránea.

Temperaturas de servicio: 8 grados 

Est.

D�inio Vega Linde
2003



·  R O S A D O  ·

VARIEDADES
Garnacha. Si habláramos de una zona española que promovió y promueve el rosado 

de calidad ésa es Navarra. Sus peculiares características climáticas y la presencia de 
la variedad Garnacha con su gran potencial aromático para este tipo de vinos, 

ofrecían cualidades suficientes para desarrollar este tipo de producto. 

LA ELABORACIÓN
Tras una breve maceración en frío (entre 2-4 horas) , el mosto  lágrima se fermenta en 

pequeños depósitos de acero inoxidable a una temperatura controlada (12-15 ºC) 
para conservar toda la expresión varietal.

CRIANZA
Los vinos obtenidos permanecen en contacto con sus l ías en depósito durante 4 

meses para preservar los aromas varietales y dotarlos de mayor armonía y untuosidad 
en boca.

NOTA DE CATA 
El rosado destaca por su frutalidad, con notas frescas y directas. Un vino delicado y 
floral, cercano al terruño e ideal como aperitivo y acompañando a todo tipo de platos 

de la cocina mediterránea.

Temperaturas de servicio: 10 grados 

Est.

D�inio Vega Linde
2003



·  G A R N A C H A  ·

VARIEDADES
Garnacha. Variedad de origen español y que fue la uva con más extensión de cultivo en el 
territorio nacional a principios de siglo, la Garnacha llegó a Navarra desde Aragón donde 
se desarrolló y adaptó perfectamente convirtiéndose en la década de los 70 en la varie-
dad con más superficie de cultivo. Desde entonces, fue minusvalorada y perdió terreno 

frente al resto de uvas foráneas hasta quedar en un segundo plano. Desde Dominio Vega 
Linde nuestro objetivo desde el inicio ha sido su recuperación y desarrollo en nuestra 

finca. En 2009 reinjertamos toda la parcela El Castillazo para un total de 7 hectáreas. Y 
en 2019 se plantaron otras 10 hectáreas en la zona más al sur. El objetivo es que esta 

variedad sea la uva tinta con mayor superficie de todo nuestro viñedo. La parcela El 
Castillazo se cultiva en su totalidad en ecológico. 

LA ELABORACIÓN
Cada variedad se elabora por separado. Tras una breve maceración en frío (entre 6-8 

horas) y un suave estrujado, el mosto se encuba en depósitos de acero inoxidable donde 
fermenta y macera en contacto con los hollejos a una temperatura máxima controlada de 

28 °C,recibiendo ligeros remontados durante 20 días.

CRIANZA
Parte de los vinos obtenidos permanecen en contacto con sus lías en depósito durante 6 
meses preservando los aromas varietales y dotándolos de mayor untuosidad en boca. Por 
otro lado, la otra parte de los vinos obtenidos permanece en barricas de roble francés y 

americano durante 6 meses para adquirir mayor complejidad y elegancia en boca.

NOTA DE CATA 
Aromas frescos e intensos a frutos rojos, notas especiadas y minerales. En boca se 

muestra fresco y goloso, con un paso de boca elegante, persistente y muy equilibrado. 
Ideal como aperitivo y acompañando a todo tipo de platos de la cocina mediterránea.

Temperaturas de servicio: 16 grados 

Est.

D�inio Vega Linde
2003



·  T E M P R A N I L L O  ·

VARIEDADES
Tempranil lo. Variedad cuyo origen se establece en la parte alta del valle del Ebro, el 
Tempranil lo es la uva que con mayor profundidad se ha desarrollado en la zona de 

Navarra en las últimas décadas. Variedad compleja en su cultivo en zonas más 
cálidas como la nuestra, trabajamos con ella en las zonas más altas y más pobres de 
todo el viñedo a fin de preservar al máximo su frescura. Actualmente contamos con 

dos parcelas con un total de 22 ha. de Tempranil lo cultivadas en su totalidad en 
ecológico.

LA ELABORACIÓN
Cada variedad se elabora por separado. Tras una breve maceración en frío (entre 6-8 

horas) y un suave estrujado, el mosto se encuba en depósitos de acero inoxidable 
donde fermenta y macera en contacto con los hollejos a una temperatura máxima 

controlada de 28 °C, recibiendo ligeros remontados durante 20 días.

CRIANZA
Parte de los vinos obtenidos permanecen en contacto con sus lías en depósito durante 6 
meses preservando los aromas varietales y dotándolos de mayor untuosidad en boca. Por 
otro lado, la otra parte de los vinos obtenidos permanece en barricas de roble francés y 

americano durante 6 meses para adquirir mayor complejidad y elegancia en boca.

NOTA DE CATA 
Aromas frescos e intensos a frutos rojos y negros, con notas minerales y balsámicos. 

En boca se muestra fresco y goloso, con un paso de boca elegante, fresco y muy 
equil ibrado. Ideal como aperitivo y acompañando a todo tipo de platos de la cocina 

mediterránea.

Temperaturas de servicio: 16 grados 

Est.

D�inio Vega Linde
2003



M I L A G R O  -  N A V A R R A

Ctra. Nacional 87-13 km 4. 31320 Milagro, Navarra, España.


